Gateau a la citrouille et alanoix de coco

300g de citrouille cuite et égouttée
1509 de sucre

100g de farine

100g de beurre

100g de noix de coco rapée

3 ceufs

1 sachet de levure

1 pincée de sel

1 zeste de citron

Mixer la citrouille cuite avec le beurre ramolli

Mélanger tous les autres ingrédients puis ajouter la citrouille et le beurre mixés.
Remuer jusqu’a obtention d’'un mélange homogéne.

Verser dans un moule a manqué beurré et fariné.

Cuire a four préchauffé( th 5 /6 )pendant 40mn environ
(se congéle et décongele trés bien)
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