
PISTOUNADE (aux olives vertes)

300gr d’olives vertes denoyautées et égoutées (en bocal)

100gr d’amandes entières

1 bouquet de basilic

Le jus d’1/2 citron jaune

1 ou 2 gousses d’ail

4 cuil à soupe d’huile d’olive et 1 pincée de poivre

Passer le tout au mixer

(Je mixe les amandes et l’ail dans un premier temps, ensuite j’ajoute les olives 
et les autres ingrédients et mixe à nouveau jusqu’à ce que le rendu convienne 
pour tartiner…).
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